MAXIMUM
sesfwsand

Svatebni nabidka
2023

Nabidka je koncipovana pro svatby nad 40 osob.
Do 40 osob se muze nabidka liSit, bude sestavena individualné.

Vyhrazujeme si pravo na Upravu cen v nabidce v zavislosti na vyvoji cen dodavatell na trhu.



WELCOME DRINK + KOLACKY

SVATEBNI KOLACKY

VARIANTA 1
Prosecco Frizzante

Perliva a neperliva voda / pomerancovy a jablecny dzus / limonéda z lesnich plod(
Cena na osobu: 99,- K¢

VARIANTA 2
Prosecco Valdobbiadenne

Perliva a neperliva voda / pomerancovy a jablecny dzus / limonéda z lesnich plod(
Cena na osobu: 145,- K¢

VARIANTA 3
Aperol Spritz / Prosecco Frizzante

Perliva a neperliva voda / pomerancovy a jable¢ny dzus / limonéda z lesnich plod(
Cena na osobu: 165,- K&

Mix makovych, ofechovych, jable¢nych, tvarohovych a povidlovych kolackd

Velikost jednoho kolac¢ku je cca 3-4cm

Cena za kilogram:

475,- K¢



PROSECCO AUTICKO

stylové auticko pristavené v zahradé restaurace - hosté si mohou sami cepovat prosecco

6 500,- K¢ za svatbu

Prosecco FRIZZANTE
2 750,- K&/ 201 (sud)

Doplnky k auticku
Aperol 1 |, pomerance, jahody, maliny, bor(vky, passion fruit pyré

2 650,- K¢



STUDENE KANAPKY/JEDNCHUBKY

doporucujeme pocitat 2-4 ks / osoba

KANAPKY 25,- K¢ / ks (minimum 20 ks / druh)

S hovézim roastbeefem

S dusenou Sunkou a nakladanou okurkou

Trojuhelnicek syru BRIE se susenou brusinkou a vlasskym orechem
Parmska Sunka s medovym melounem

Baby mozzarella s sherry raj¢atkem a bazalkovym pestem

S kachni pénou a platkem pomerandce

S pénou z modrého syra a hroznovym vinem

KANAPKY 30,- K¢/ ks (minimum 20 ks / druh)

S uzenym lososem a bylinkovym créme fraiche

Mini quiche s mladym pdrkem, Sunkou a syrem Grana Padano

Tartaletka s marinovanou mozzarellou, bazalkovym pestem a piniovymi ofisky
Kozi syr s medem a fiky

Bresaolarolka s rukolou a tapenddou ze susenych rajcat

KANAPKY 35,- K¢ / ks (minimum 20 ks / druh)
Krepellivajicko v lanyzové tapenadé

Hovézitataracek s kirepelcim vajickem na bilém toastu
Hovézi carpaccimi s celerovou remuladou na tmavé bagetce
Uzeny losos baleny v sezamu se sladkym mango chutney
Losos s mango- chilli aioli na kfupavém lupinku

KANAPKY 40,- K¢ / ks (minimum 20 ks / druh)

Teleci tataracek s crostinou

Husi jatra foie gras s pomerancovo - mandlovou placickou

Danci carpaccimi v peprové krusté s celerovou remulddou a rukolou
Zprudka restovany tundk s marinovanou redkvi na bilém toastu



SVATEBNI OBRAD

Mobiliar k obradu
Drevéna slavobrana (bez latek a kvétin)

Civilni obfad zajidtuje matrika Ufadu mé&stské &asti Praha 18

Jako obradni terminy maji standardné vypsany c¢tvrtky a patky, soboty po domluvé
Termin si snoubenci vyfizuji na matrice sami

Pokud by se vdm nepodafilo vami vybrany termin svatby domluvit

s matrikou, rddi pomudzeme najit jiné reseniv podobé cirkevniho obfadu

(v tomto pripadé nemusite byt kiténi ani vérici)

Obrad se u nds muze konat na pfirodnim pédiu v zahradg,
Jsou k dispozici i kryté varianty obradu v pripadé desté — na terase pod zastresenou
pergolou nebo naséle.

Bily svatebni stolek
Skladaci drevéna zidle (bilé, hnédé, bordd)

Bily koberec (Sife 2m)

750,- K&
500,- K&
35,- K¢/ ks

260,- K¢/ metr


http://vyvoj.adent.cz/vyvoj/letnany.cz/_letnany.cz/clanky.php?clanek=uredni-deska-odbor-matrika

SERVIROVANE SVATEBNI MENU

STUDENY PREDKRM
Sunkova rolka s krémovym kifenem, listovym salatkem, opedenym toastem Saldt z Cervené fepy s kozim syrem, rukolou, hroznovym vinem, vlasskymi orechy
% ok %k %k %k % % %k %k %k
Roastbeef na opeceném chlebu s listovym saldtem, hor¢i¢nym dresingem Variace listovych saldtu se zastfenym vejcem, hofci¢nym dresingem, kfupavou
slaninou
skk ok kk
kK kk

Lososovy tatardcek s koprovou emulzi, chlebovym chipsem
Predkrmové trio z uzeného lososa, parmské Sunky a buketkou zelenych salatk(

e servirované ve sklenéné pyramidé (65,- KE priplatek / porce)

Jemné kachni pastika v anglické slaniné s brusinkovou oméackou e

Teleci tatardcek s chipsem z kminového chleba, zelenym salatkem, libec¢kovym aioli

(65,- K¢ priplatek / porce)
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SERVIROVANE SVATEBN| MENU

POLEVKA

POLEVKA JE PODAVANA V TERINACH DOPROSTRED STOLU, HLAVNIMU SVATEBNIMU STOLU SERVIRUJEME

Silny hovézivyvar s kofenovou zeleninou, jatrovymi knedlicky, hovézim masem a vaje¢nymi nudlemi

% % %k %k k

Vyvar z volské ohanky s korenovou zeleninou a zemlovymi knedlicky

%k %k %k %k %k

Slepicivyvar s domacimi vaje¢nymi nudlemi, kofenovou zeleninou a drlibezim masem

LZE PODAVAT | POUZE SAMOTNOU SERVIROVANOU POLEVKU A DALE POKRACOVAT RAUTEM
Cena na osobu: 195,- K&




SERVIROVANE SVATEBNI MENU

HLAVNI CHOD

Hovézi pecené se svickovou omackou, karlovarskym knedlikem a brusinkami

**kkkkx

Kachni konfitované stehno, cervené zeli s brusinkami, bramborové spalicky

*kkkkx

Veprova panenka v pancetté s demi glace, gratinovanymi bramborami, glazovana
mala karotka a hraskové lusky

*kkk*k

Pecend kachni prsa, batatové pyré, hraskové lusky, demi glace s badyanem

*kkkk

Peleny losos, Vierge omacka, bramborové pyré s limetkou a divoka brokolice

Hovézi krk Bourguignon, Zampiony, anglicka slanina, perlové cibulky, restované malé
brambdarky

*kkkk

Hovézilicka v omacce z Cerveného vina, ragu z kofenové zeleniny, bramborové pyré

*kkkk

Jehnédi kotletky v bylinkové krusté, pecend hlavka bilého zeli, kfupava slanina,
bramborova terina, demi glace (190,- K¢ pfiplatek / porce)

VEGETARIANSKE / VEGANSKE
Cernéa ¢olka Beluga s lilkovym pyré, pec¢enym zelim, rajéatovym glazé
Linguine s restovanymi raj¢atky na olivovém oleji, s cesnekem, mozzarellou

a bazalkou



' SERVIROVANE MENU

DEZERTY

Jable¢ny zavin s ovocnym coulis, slehackou
Doméci livance s borlvkami, zakysanou smetanou
Trio sorbetl s marinovanymi lesnimi plody v portském viné a brandy

Cokoladovy ko&i¢ek s karamelem a &¢okoladdou, malinovou oméc&kou, créme fraiche s vanilkou

Cena na osobu (3 chody): 695,- K¢
Cena na osobu (4 chody): 780,- K&

Cena servirovaného menu zahrnuje prostreni u rovnych nebo kulatych stold (bilé &i krémové ubrusy, latkové ubrousky (k vybéru vice barev), zakladni sklo,
nerezové pribory (Alaska ¢i Berndorf i Linie) , porceldn (Bernadotta ¢i Spirit)



SVATEBNI DORTY

Re3eno individualné dle pozadavkd klienta. Cena za kilogram dortu cca 1 500,- K&
Chcete si dort vybratjinde? - pak Uctujeme servisni poplatek 30,- K¢ / osoba. Dort je mozné nechat privézt a uskladnit u nds v chladicim boxu i den predem.

KORPUSY:

Vanilkové / Cokolddové / ofechové

NAPLNE:

Tvarohova s malinami/ bordvkami/ kompotované broskve / kompotované merunky
Cokoladovy mousse s visn&mi/ malinami / bandnem

Mascarpone lehky krém s malinami / borGvkami

Jahodova (zéklad je tvaroh nebo zakysana smetana)

NAPLNE:

Cafe latte ( karamel )

Kokosovéa ( maliny nebo ovocné zelé dle nabidky )

Malinova (s kousky malin, na pranii celé maliny )
Straciatella ( ze zakysané smetany nebo tvarohu )
Pudinkova se slehackou napf. s merunkami nebo broskvemi

Extra Cokolddova ndpln ( granaz ) je mozné pridat i visng, maliny nebo kavovy
rozvar s Amarettem ¢i jinym alkoholem... Grand Marnier, Griotka



BUFFETOVE MENU

PREDKRMY 140 g / osoba (VYBERTE 4 DRUHY)

SALATY 100 g / osoba (VYBERTE 3 DRUHY)

Michany zeleninovy saldt s balkdnskym syrem

Salat Caprese (mozzarella, rajcata, bazalka, olivovy olej, balsamico)

Zelny salat Coleslaw

Variace listovych salatd s hofci¢nym dresingem, hobliny parmezanu

Mix salatd, baby Spenat, kozi syr, peCena Cervend fepa, karamelizovana dyné
s koriandrem, smés vlasskych ofech a arasid(

Caesar salat s kfupavou slaninou, kurecim masem, méaslovymi krutony, hobliny syru

Italsky salat — kuskus, ledovy saldt, mozzarella, susend rajcata, Cerné olivy, rukola,
slunec¢nicova seminka

SVETLE, TMAVE A CELOZRNNE PECIVO / KMINOVY CHLEB

Parmskéa Sunka s medovym melounem
Marinovany losos Gravlax s hor¢i¢no-koprovou omackou

Hovézitatardcek s lanyzovym olejem, libeckovou majonézou, na sucho opeceny
chléb (servirovano jedno porcové)

Lososovy tatardcek s koprovou emulzi, chlebovym chipsem (servirovano jedno
porcove)

Vybér tuzemskych a zahrani¢nich uzenin s nakladanou zeleninou
Velky vybér syru s cibulovym a merunkovym chutney s ofechy
Hovézi roastbeef s karamelizovanou cibulkou, kienovym dipem

Jarni zavitky se zeleninou a sladkokyselou oméackou s koriandrem



BUFFETOVE MENU

TEPLY BUFFET 180 g masa + 160 g pfiloha / osoba (VYBERTE 3 DRUHY)

Kureci nebo veprové Fizecky, bramborovy salat s vejci a kofenovou zeleninou /
stouchané brambory s mladou cibulkou

Kureci STRIPSY, stouchané brambory s mladou cibulkou / bramborova kase
Konfitované kachni stehno, Cervené zeli, karlovarsky knedlik

Hovézi pecené se svickovou omackou, karlovarsky a houskovy knedlik

Prazska dusend sunka s tradi¢nimi prisadami, sStouchané brambory

Hovézi gulds s videnskou cibulkou, Spekovy knedlik / bramboracek

Veprova panenka balend v pancetté s rozmarynovou omackou, gratinované brambory

Tazend hovézi licka v oméacce z Cerveného vina, ragu z kofenové zeleniny,
bramborova kase

VEGETARIANSKA VARIANTA
Penne s drcenymi rajcaty
Strigoli s bazalkovym pestem, parmezan

Gnocchi se smetanovo-hfibkovou omackou a parmezanem

RYBY

Grilovany candat s raj¢atovym glazé a gratinovanymi bramborami (45,- K
priplatek / porce)

Grilovany losos s oméackou Vierge a gratinovanymi bramborami (45,- K¢ priplatek
/ porce)



BUFFETOVE MENU

Ovoce 100 g / osoba

Vybér Cerstvého tropického a evropského ovoce

Mini Spizy z tropického a evropského ovoce

Cena na osobu (od 40 osob): 595,- K¢
pri mensim poctu hostd cenu stanovime individualné



MASA a RYBY 250 g / osoba
vyberte 4 druhy

Marinovanda veprova krkovice v bylinkach a cesneku
Kureci kousky marinované v bylinkach
Hovézi burger, slanina, ¢edar, chilli majonéza, rajce

Trhané veprové maso, karamelizovana cibulka,
BBQ omacka

Trhané kachni maso, pecené zeli, libeckova
majonéza

Bilé norimberské klobasky

Grilovany nakladany hermelin

‘GRILOVANI

Grilovany candat s rajéatovym glazé
(45,- K¢ priplatek / porce)
Grilovany losos s omackou Vierge

(45,- K¢ priplatek / porce)

VEGETARIANSKA VARIANTA

Portobello burger s tapenadou ze susenych rajcat, rukola

Cena na osobu (od 40 osob):  495,- KC
pfi mensim poctu hostl cenu stanovime individualné

PRILOHY 160 g/ osoba

vyberte 3 druhy

Grilované zelenina

Fazolové lusky se slaninou a cesnekem
Kukufi¢ny klas s bylinkovym méslem
Opecené malé brambulrky s rozmarynem

PeCend brambora v alobalu se zakysanou
smetanou a cesnekem

Hranolky - bramborové / batatové servirované
v papirovych kornoutcich



RUCNI NAREZOVY STROJ 200 g /osoba
ltalské a Spanélské uzeniny a syry
Italské pecivo a grissini, antipasty, fikové chutney, cibulova a merunkova
marmelada

Cena na osobu:

SUSHI 3 ks / osoba

195,- K¢

VYBER NIGIRI A MAKI SUSHI

Cena na osobu:

135,- K¢

g |

‘
. . |

XTRA MENU

KYTA NA ROZNI s tradi¢nimi pfisadami cca 12 kg
Vcelku roznénd veprova kyta
Cerstvy kfen s jablky, horcice, nakladana zelenina, kminovy chléb

Cena celkem: 8 950,- K¢

CELE SELE NA ROZNI s tradiénimi pfisadami cca 25 - 30 kg
Vcelku roznéné nalozené selatko

Cerstvy kien s jablky, hoFéice, nakladana zelenina, kminovy chléb

Cena celkem: 18 950,- K&



SLADKE MENU

SWEET BAR 120 g / osoba (Cena zahrnuje etazéry, sklenéné vazy raznych tvar()

DONUT WALL 1,5 ks / osoba

Vybér mini donutl servirovanych na sténé a stojancich

Cena na osobu: 45,- KC

PALACINKOVY / WAFFLE STATION 1,5ks / osoba

Klasické a Cokolddové tésto

Cokolada, Javorovy sirup, Skoficovy cukr, Slehacka, Vybér marmelad
Cokoladovy a barevny posyp, sekané vlasské ofechy, mandle, ovoce

Cena na osobu: 110,- KE

COKOLADOVA FONTANA 3 kg / celkem
3 kg Cerstvé tropické a evropské ovoce + mlécna/ horka / bila belgicka cokolada

Cena celkem: 2 650,- K¢

Cokoladdova pé&na s Eerstvym lesnim ovocem
Bilé a tmavé Cokolddové lanyze

Vanilkova panacotta s jahodami

Variace ¢okoladdovych a ovocnych minidezertu
Profiterolky se slanym karamelem

Cena na osobu: 155,- KC

Makronky rtizné druhy (49,- K¢ pfiplatek / osoba)

Mini Pavlova s ovocem (49,- KC priplatek / osoba)

Cup cakes rtizné druhy (49,- K¢ priplatek / osoba)



SLAVNOSTNI PRIPITEK

0,15 | Prosecco FRIZZANTE
Cena na osobu: 70,- KC

0,15 | Prosecco Valdobbiadenne

Cena na osobu: 125,- K¢
0,1 | Cinzano BIANCO
Cena na osobu: 70,- KC

NAPOJE DLE SKUTECNE SPOTREBY
dle ndpojového listku restaurace

KORKOVNE
Vino 0,751 -220,- K¢ / ks
Lihoviny 0,75-1 | — 450,- KC / ks

NEALKOHOLICKY BALICEK

neomezena konzumace po dobu 10 hodin

Neperliva a jemné perliva voda s matou a citrusy
Nase limonada z lesnich plodd / visriova

Domaéci ledovy ovocny a zeleny ¢aj

Pomerancovy, jablecny dzus, cepovand KOFOLA
Coca-Cola, Coca-Cola ZERO, Tonik

Nealkoholické pivo BIRELL + POMELO GREP (lahvové)
Kava espresso / capucino / latté

Vybér ¢ajl

Cena na osobu: 285,- K¢

ALKOHOLICKY NAPOJOVY BALICEK

neomezena konzumace po dobu 10 hodin

Prosecco FRIZZANTE / Bilé, rGZzové a Cervené privlastkové vino
Cepované pivo - Chotébof 10/ Kozel 10 & 11/ Gambrinus 10 &i
11/ Svijany MAZ

Pilsner Urquell 12, cepované pivo (priplatek 80,- KE / osoba)
Neperlivd a jemné perliva voda s matou a citrusy / Nase limonada
z lesnich plodU / visShova / Domaci ledovy ovocny a zeleny ¢aj
Pomerancovy, jablecny dzus, cepovand KOFOLA / Coca-Cola,
Coca-Cola ZERQO, Tonik / Nealkoholické pivo BIRELL + POMELO
GREP (lahvové) / Kava espresso / capucino / latté / Vybér ¢ajl

Cena na osobu: 570,- K&
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KOKTEJLY

MOJITO /bily rum, limeta, Cerstva mata, tftinovy cukr, soda/

CAIPIRINHA /Cachaca, limeta, tfrtinovy cukr/
CUBA LIBRE /bily rum, limeta, coca-cola/
GIN&TONIC /gin, tonic, okurka/

APEROL SPRITZ /Aperol, prosecco, perliva voda/

Cena za michany napoj: 130,- KC
(minimalni odbér 30 ks michanych napojua)



CENA JIDEL A NAPOJU ZAHRNULJE:

Obsluhujici personal do 24,00 hodin, pocet na zakladé poctu svatebnich
hostl a konceptu hostiny.

Stoly na bufety + bar, technologie pro vydej menu

Zakladni prostreni pro servirovany obéd: latkovy ubrousek - vybér z
dostupnych barev; nerezové pribory; sklo na nealko/ vino / pripitek

Sezeni u rovnych nebo kulatych stold dle vybéru, Zidle SENTA / WENDY

bez potahu nebo skladaci Zidle TERJE bila/drevéna/bordd

V pripadé objednani pouze servirované hostiny nebo pouze jednoho rautu,

budou zvolené stoly a zidle GCtovany extra

Pronajem prostor nelctujeme / ovsem vyzadujeme
minimalni konzumaci ve vysi 100 000,- K&

NABIDKA NEZAHRNUJE:
Servis po 24,00 hodiné — 2 500,- K¢ / hodinu
Pripadné dalsi mobiliar



MOBILIAR

BILY / KREMOVY POTAH NA ZIDLE SENTA
CENA: 65,- K&

ZIDLE SVATEBNI TIFFANY - zlatd, bil3, &ird, stiibrna
véetné bilého sedéku
CENA: 70,- K&

ZIDLE DESIGNOVA QUEEN- ¢&ir4, ¢erna
CENA: 95,- K&

ZIDLE ZLATA VICTORIA - pln4 zada, s otvorem
CENA: 180,- K&

BISTRO STUL - s ubrusem a masl{
CENA: 320,- K&




MOBILIAR

RATANOVY NABYTEK - sofa, 2x kieslo, konf.stolek
CENA: 1300-/ set

SOFA CHESTERFIELD
3mistnd CENA: 2500,- K¢
2mistnd a lenoska CENA: 2000,- K&

KOZENKOVA SEDACKA BIiLA / CERNA
CENA: 750,- K&

FAT BOY - sedaci vak

CENA: 180,- K&
PLAZOVE LEHATKO
CENA: 70,- K&

SUD drevény vCetné vrchni desky
CENA: 320,- K¢

PATIO HEATER - v¢etné bomby
CENA: 1350,- K&

REPRODUKTOR - vcetné mikrofonu
CENA: 1000,- K&

SKAKACI HRAD DELFINI
CENA: 2500,- K&
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DEKORACE,
KVETINY

Spolupracujeme se svatebni agenturou

Pro Lasku,
ktera vam zajisti kompletni dekorace jak obfadniho mista,

tak stolU, kvétin pro nevéstu, maminky
amnoho dalsiho.
Radi Vam poradii s dalSimi dodavateli - foto, video, hudba.

prolasku.events

b@



https://www.facebook.com/prolasku/
https://www.instagram.com/prolasku.events/
https://www.instagram.com/prolasku.events/

.

KONTAKTNI UDAJE


http://www.maximumservices.cz/

