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Svatebni nabidka
2025

Nabidka je koncipovana pro svatby nad 40 osob.
Do 40 osob se muze nabidka lisit, bude sestavena individualné.

Vyhrazujeme si pravo na Gpravu cen v nabidce (v zavislosti na vyvoji cen dodavatell na trhu)



WELCOME DRINK + KOLACKY

SVATEBNI KOLACKY
Mix makovych, ofechovych, jablecnych, tvarohovych a povidlovych kolackd
Velikost jednoho kolacku je cca 3-4cm
Cena za kilogram: 470,- K&

VARIANTA 1
Prosecco Frizzante
Perliva a neperliva voda / pomerancovy a jableény dZus / limonada z lesnich plodu
Cena na osobu: 105,- K¢

VARIANTA 2
Prosecco Valdobbiadenne
Perliva a neperliva voda / pomerancovy a jable¢ny dZus / limonada z lesnich plodu
Cena na osobu: 155,- K¢

VARIANTA 3
Aperol Spritz / Prosecco Frizzante
Perliva a neperliva voda / pomerancovy a jable¢ny dZus / limonada z lesnich plodu
Cena na osobu: 175,- KC



PROSECCO AUTICKO

stylové auticko pristavené v zahradé restaurace - hosté si mohou sami Cepovat prosecco
7 000,- K¢ za svatbu

Prosecco FRIZZANTE
2 900,- K&/ 201 (sud)

Doplnky k auticku
2x Aperol 1 |, pomerance,
Cerstvé jahody, maliny, bortvky — 1 kg
3 300,- K¢



STUDENE KANAPKY/JEDNE)]—IUBKY

doporucujeme pocitat 2-4 ks / osoba

KANAPKY 30,- K¢/ ks (minimum 20 ks / druh)
S hovézim roastbeefem
S dusenou Sunkou a nakladanou okurkou
S uherskym salamem a kapari
Trojuhelnicek syru BRIE se susenou brusinkou a vlasskym orechem
Parmska Sunka s medovym melounem
Baby mozzarella s sherry raj¢catkem a bazalkovym pestem
S kachni pénou a susenou brusinkou
S pénou z modrého syra a hroznovym vinem
S uzenym lososem a bylinkovym créme fraiche




SVATEBNI OBRAD

Mobiliar k obradu
Drevéna slavobrana (bez latek a kvétin)

Civilni obfad zajidtuje matrika Ufadu mé&stské &asti Praha 18

Jako obradni terminy maji standardné vypsany Ctvrtky a patky, soboty po domluvé
Termin si snoubenci vyfizuji na matrice sami

Pokud by se vam nepodafilo vami vybrany termin svatby domluvit

s matrikou, rddi pomudzeme najit jiné reseniv podobé cirkevniho obfadu

(v tomto pripadé nemusite byt kiténi ani vérici)

Obrad se u nds muze konat na pfirodnim pédiu v zahradg,
Jsou k dispozici i kryté varianty obradu v pfipadé desté — na terase pod zastfeSenou
pergolou nebo naséle.

Bily svatebni stolek

Skladaci drevéna zidle (bilé, hnédé, bordd)

750,- K¢
500,- K¢

35,- K&/ ks


http://vyvoj.adent.cz/vyvoj/letnany.cz/_letnany.cz/clanky.php?clanek=uredni-deska-odbor-matrika

SERVIROVANE SVATEBNI MENU

STUDENY PREDKRM
Sunkové rolka s krémovym kifenem, listovym saldtkem, opeenym toastem Hovézitataracek z falesné svickove, libeckovad majonéza,
Fkkxx lanyzovy olej a strouhany parmazan
Hovéziroastbeef, celerova remulada, opeceny toast *rkkk
Fkkxx Salat z Cervené repy s kozim syrem, rukolou, hroznovym vinem, vlasskymi orechy
Lososovy tatardcek s koprovou emulzi, chlebovym chipsem Fkkkk
Tk xx Variace listovych salatd se zastfenym vejcem, horci¢nym dresingem,

Jemnd kachni pastika v anglické slaniné s brusinkovou oméackou kfupavou slaninou



SERVIROVANE SVATEBN|I MENU

POLEVKA

JE PODAVANA V TERINACH DOPROSTRED STOLU, HLAVNIMU SVATEBNIMU STOLU SERVIRUJEME

Silny hovézivyvar s korenovou zeleninou, jatrovymi knedlicky, hovézim masem a vajenymi nudlemi
*kkkk

Vyvar z volské ohanky s kofenovou zeleninou a zemlovymi knedlic¢ky
*kkk*k

Slepicivyvar s domacimi vaje¢nymi nudlemi, kofenovou zeleninou a drlibezim masem

LZE PODAVAT POUZE SERVIROVANOU POLEVKU A DALE POKRACOVAT RAUTEM
Cena na osobu: 195,- K&
Cena servirovanépolévky zahrnuje prostreni u rovnych nebo kulatych stold (bilé / krémové ubrusy, latkové ubrousky - k vybéru vice barev), zakladni sklo,
nerezové pribory (Alaska/ Berndorf / Linie) , porceldn (Bernadotta / Spirit).
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SERVIROVANE SVATEBNI MENU

HLAVNI CHOD

Hovézi pecené se svickovou omackou, karlovarskym knedlikem a brusinkami
*kkkk

Kachni konfitované prso, Cervené zeli s brusinkami, bramborové Spalicky
*kkk%k
Veprovéa panenka v anglické slaning, gratinovanymi bramborami,
glazovana mala karotka a hraskové lusky, demi glace
*kkk%k
Pecené kureci prso SUPREME, restované malé bramblrky, grilovana zelenina,

rozmarynovy demi glace
*kkkk

Ve

Hovézi licka v omacce z Cerveného vina, ragu z kofenové zeleniny, bramborové pyré

- L

Pecleny filet candata, omacka z bilého vina,

restované vajecné nudle / bramborové pyré
*kkkk

Filet norského lososa, omacka Vierge, bramborové pyré s limetkou, divoka brokolice

VEGETARIANSKE / VEGANSKE
Cernéd Cocka Belugass lilkovym pyré, pecenym zelim, raj¢atovym glazé
*kkk%k
Cerstvé t&stoviny s restovanymi rajcatky na olivovém oleji,

s Cesnekem, mozzarellou a bazalkou
*kkkk

Restované bramborové Specle s grilovanou zeleninou
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'SERVIROVANE MENU

DEZERTY

Jable¢ny zavin s ovocnym coulis, Slehackou
*kkk*k

Domaéci livanec s borlvkovym Zahourem, zakysana smetana a skoficovy cukr
*kkk*k

Trio sorbetl s marinovanymi lesnimi plody v portském viné a brandy
*kkkk

Cokoladovy kosicek s karamelem a ¢okolddou, malinovou omackou, créme fraiche s vanilkou

Cena na osobu (3 chody): 695,- K¢
Cena na osobu (4 chody): 780,- K&
Cena servirovaného menu zahrnuje prostreni u rovnych nebo kulatych stold (bilé &i krémové ubrusy, latkové ubrousky (k vybéru vice barev), zakladni sklo,
nerezové pribory (Alaska ¢i Berndorf Ci Linie) , porceldn (Bernadotta Ci Spirit).



SVATEBNI DORTY

Re3eno individualné dle pozadavkd klienta. Cena za kilogram dortu cca 1 500,- K&
Chcete si dort vybratjinde? - pak Uctujeme servisni poplatek 30,- K¢ / osoba. Dort je mozné nechat privézt a uskladnit u nds v chladicim boxu i den predem.

KORPUSY:

Vanilkové / Cokolddové / ofechové

NAPLNE:

Tvarohova s malinami / bordvkami/ kompotované broskve / kompotované merunky
Cokoladovy mousse s visn&mi/ malinami / bandnem

Mascarpone lehky krém s malinami / borlvkami

Jahodova (zéklad je tvaroh nebo zakysana smetana)

NAPLNE:

Cafe latte ( karamel )

Kokosovéa ( maliny nebo ovocné zelé dle nabidky )

Malinova (s kousky malin, na prani i celé maliny )
Straciatella ( ze zakysané smetany nebo tvarohu )
Pudinkové se slehackou napr. s merurikami nebo broskvemi

Extra Cokoladova napln ( grandz ) je mozné pridat i visn&, maliny nebo kavovy
rozvar s Amarettem Ci jinym alkoholem... Grand Marnier, Griotka



BUEFETOVE

SALATY 100 g/ osoba (VYBERTE 3 DRUHY)
Michany zeleninovy salat s balkdnskym syrem
Salat Caprese (mozzarella, rajcata, bazalka, olivovy olej)
Zelny salat Coleslaw
Variace listovych salatd s horéiénym dresingem, hobliny parmezanu
Mix salatd, baby Spenat, kozi syr, peCend Cervend fepa, karamelizovana dyné
s koriandrem, smés vlasskych ofechl a arasid(
Caesar salat s kfupavou slaninou, kurecim masem, maslovymi krutony, hobliny syru
Kuskus s grilovanou zeleninou a susenymi raj¢atky

SVETLE, TMAVE A CELOZRNNE PECIVO / KMINOVY CHLEB

PREDKRMY 140 g / osoba (VYBERTE 4 DRUHY)
Parmskéa Sunka s medovym melounem
Marinovany losos Gravlax s hofci¢no-koprovou omackou
Hovézi tataracek s lanyzovym olejem, libeckovou majonézou, chlebovy chips
Lososovy tataracek s koprovou emulzi, chlebovym chipsem
Vybér tuzemskych a zahrani¢nich uzenin s naklddanou zeleninou
Velky vybér syra s cibulovym a merunkovym chutney s ofechy
Hovézi roastbeef, dijonsky dip
Smazené zavitky se zeleninou, Sweet chilli oméacka s koriandrem



BUFFETOVE MENU
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VEGETARIANSKA VARIANTA
Kureci nebo vepFové Fl'zeéky, bramborovy salat s vejcia korenovou zeleninou Pennes drceng/mi raj(‘faty) Cerstvou bazalkou a parmazanem
/S$touchané brambory s mladou cibulkou Cerstvé t&stoviny s bazalkovym pestem, parmezan
Kufeci STRIPSY, stouchané brambory s mladou cibulkou / bramborova kase Gnocchi se smetanovo - hfibkovou omackou a parmezanem
Konfitované kachni prsa, ¢ervené zeli s brusinkami, karlovarsky knedlik
Hovézi pecené se svickovou omackou, karlovarsky / houskovy knedlik RYBY
Prazskd dusend sunka s tradi¢nimi prisadami, stouchané brambory Peéeny candat s rajéatovym glazé a restovanymi bramborami
Hovézi gulads s videnskou cibulkou, Spekovy knedlik / bramboracky (45,- K¢ priplatek / porce)
Veprova panenka balena v pancetté,’silna stava, gratinované brambory Pedeny losos s omackou Vierge a restovanymi bramborami
Tazend hovézilicka v omacce z Cerveného vina, ragu z kofenové zeleniny, (60,- K¢ priplatek / porce)

bramborova kase
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BUFFETOVE MENU

Ovoce 80 g/ osoba
Vybér Cerstvého tropického a evropského ovoce
Mini Spizy z tropického a evropského ovoce

Cena na osobu (od 40 osob): 630,- K¢
pri mensim poctu hostd cenu stanovime individualné



GRILOVAN]

250 g masa 200 3

MASO + RYBY (vyberte 4 druhy)
Marinovanda veprova krkovice v bylinkach a cesneku
Kureci kousky marinované v bylinkach
Hoveézi mini burger, slanina, cedar, BBQ omacka, rajce a ledovy salat
Mini burger s trhanym veprovym masem, karamelizovana cibulka, c¢esnekovd majonéza
Mini burger s trhanym kachnim masem, kfupavé Cervené zeli, lanyzova majonéza
Bilé norimberské a paprikové klobasky
Grilovany candat s raj¢atovym glazé (45,- KE priplatek / porce)
Grilovany losos s omackou Vierge (60,- KE priplatek / porce)

VEGETARIANSKA VARIANTA
Grilovany nakladany hermelin / halloumi
Portobello mini burger s tapenddou ze susenych rajcat, rukola

LInj Nosaba& | K

PRILOHY (vyberte 3 druhy)
Grilované zelenina (lilek, cuketa, cherry rajcatka, papriky)
Fazolové lusky se slaninou a Cesnekem
KukuFi¢ny klas s bylinkovym méslem
Opecené malé brambulrky s rozmarynem
Pecend brambora v alobalu se zakysanou smetanou a Cesnekem
Bramborové / batdtové hranolky (podavdme v papirovych kornoutcich)

Cena na osobu (od 40 osob): 530,- K&
pri mensim poctu hostd cenu stanovime individualné
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EXTRA MENU

SUSHI 3 ks / osoba KYTA NA ROZNI s tradi¢nimi pfisadami cca 12 kg
VYBER NIGIRI A MAKI SUSHI Vcelku rozn&nd vepriova kyta (uzené / naloZzend)
Cena na osobu: 190,- K¢ Cerstvy kfen s jablky, hofice, naklddana zelenina, kminovy chléb
Cena celkem: 8 950,- K&

CELE SELE NA ROZNI s tradi¢nimi pfisadami cca 25 - 30 kg
Vcelku roznéné nalozené selatko
Cerstvy kFen s jablky, hoFcice, nakladané zelenina, kminovy chléb
Cena celkem: 14 950,- K&



SLADKE MENU

PALACINKOVY STATION 1 ks / osoba SWEET BAR 150 g / osoba
Klasické a cokoladové tésto Cokoladova péna s Eerstvym lesnim ovocem
Cokoléada, Javorovy sirup, Skoficovy cukr, Slehalka, Vybér marmelad Bilé a tmavé Cokoladové lanyze
Cokoladovy a barevny posyp, sekané vlasské ofechy, mandle, ovoce Vanilkova panacotta s jahodami
Cena na osobu: 200,- K¢ Variace ¢okolddovych a ovocnych minidezert(
Profiterolky se slanym karamelem
COKOLADOVA FONTANA 3 kg / celkem Cena na osobu: 195,- K&
3 kg Cerstvé tropické a evropské ovoce + mlécna/ horkd / bild belgicka ¢okolada (Cena zahrnuje etazéry, sklené&né vazy riznych tvard)
Cena celkem: 3 600,- K&

Makronky rtizné druhy (49,- K¢ priplatek / osoba)
Mini Pavlova s ovocem (49,- KC priplatek / osoba)
Cup cakes razné druhy (49,- K¢ priplatek / osoba)



SLAVNOSTNI PRIPITEK

0,15 | Prosecco FRIZZANTE
Cena na osobu: 80,- K¢

0,15 | Prosecco Valdobbiadenne

Cena na osobu: 125,- K¢
0,1 | Cinzano BIANCO
Cena na osobu: 80,- K¢

NAPOJE DLE SKUTECNE SPOTREBY
dle nipojového listku restaurace

KORKOVNE
Vino 0,751 -250,- K¢ / ks
Lihoviny 0,75-1 1 — 500,- K / ks

NAPOJE

NEALKOHOLICKY BALICEK

neomezena konzumace po dobu 10 hodin

Neperliva a jemné perliva voda s matou a citrusy
Nase limonada z lesnich plodd / pomerancova
Doméci ledovy ovocny a zeleny ¢aj

Pomerancovy, jablecny dzus, cepovand KOFOLA
Coca-Cola, Coca-Cola ZERO, Tonik

Nealkoholické pivo BIRELL + POMELO GREP (lahvové)
Kava espresso / capucino / latté

Vybér ¢ajl

Cena na osobu: 310,- K¢

ALKOHOLICKY NAPOJOVY BALICEK

neomezena konzumace po dobu 10 hodin

Prosecco FRIZZANTE / Bil¢é, r(zové a Cervené privlastkové vino
Cepované pivo — Chot&bof 10/ Kozel 10&i 11/

Gambrinus 10 & 11/ Svijany MAZ

Pilsner Urquell 12, cepované pivo (priplatek 90,- KE / osoba)
Neperliva a jemné perliva voda s matou a citrusy / Nase limonada
z lesnich plodd / pomeranéova / Domaci ledovy ovocny a zeleny
¢aj / Pomerancovy, jablecny dZus, cepovand KOFOLA / Coca-Cola,
Coca-Cola ZERQO, Tonik / Nealkoholické pivo BIRELL + POMELO
GREP (lahvové) / Kava espresso / capucino / latté / Vybér ¢ajl

Cena na osobu: 610,- KC



